
  

 

Lillet geht immer 
 

Lillet White Peach1,2 
mit Schweppes White Peach 1 

 

Lillet Wild Berry1,2 
mit Schweppes Wild Berry 1 

 

je 7,90 
 

Schwarzwaldlimo1,2 
 

schwarze Johannisbeere 
Mango-Maracuja-Orange 

Himbeer-Minze 
 

je 0,33l 4,50 
 

Hacker Pschorr Münchner Hell 
 -vom Fass - 

0,3l 3,20 
0,5l 4,80 

 
Jetzt neu 

Paulaner Cola1,2,9 

0,33l 4,30 
 
 

 



  
Vorspeisen 

 

kleiner Frühlingssalat 5,50 
bunter Salat Blattsalat und Rohkostsalate 2 

 
Exotischer Salat Caprese von der Avocado 12,50 
mit Mango, Hirtenkäse, Lauchzwiebel und gerösteten Erdnüssen 1,2 
 
Antipasti vom Schwarzwald geküsst 
Für eine Person 10,90 
Für zwei Personen 17,90 
Variation vom Gemüse in Olivenöl 
dazu feiner Bergkäse, Schwarzwälder Schinken und geröstetes 
Bauernbrot 1,2 

 



  
Vesper 

 

Elsässer Flammkuchen 
mit Speck und Zwiebeln 2 12,50 
mit Speck, Zwiebeln und Bergkäse 1,2 13,50 
 
Flammkuchen vegetarisch mit griechischem Flair 13,80 
mit milden Peperoni und Weißkäse 1,2 
 
Straßburger Wurstsalat 13,00 
mit frischem Bauernbrot 1,2,7 



  
Salate 

 

Salat mit badischen Maultaschen 2,3 17,50 
- auch mit Gemüsemaultaschen möglich –  
 
Bowl mit cremiger Burrata 18,50 
Bratkartoffeln und Rohkostsalaten 1 

 
Caesar Salad 18,90 
Romanasalat mit Hähnchenbruststreifen, 
Bacon, Parmesan und Kirschtomaten 1,2 

 

Fisch 

Gebratene Schwarzwaldforelle 21,50 
mit frischen Kräutern gebraten, dazu Rosmarinkartoffeln 
 
Norwegischer Wildlachs 25,50 
auf Kartoffelrisotto und Blattspinat 



  
Rind 

Rumpsteak 180g 28,50 
von der deutschen Färse  
mit Kräuterbutter und Pommes Frites 
 
Rumpsteak 280g 32,50 
von der deutschen Färse  
mit Kräuterbutter und Pommes Frites 
 
Rumpsteak 280g 33,50 
von der deutschen Färse  
mit Pfefferrahmsoße und Kartoffelkroketten 
 



  
Schwein & Kalb 

 

Holzfällersteak 23,90 
Bewusst und Heimatnah genießen 
vom Hofglück-Schweinenacken 
mit gedünsteten Zwiebeln und Kartoffelwedges 1, 2 
 
Cordon Bleu aus dem Kalbsrücken 29,70 
mit gekochtem Schinken und Käse gefüllt  
dazu Pommes Frites und Preiselbeeren 1, 2, 7 

 
Paniertes Schnitzel aus dem Schweinerücken 17,50 
mit Pommes Frites und Bratensoße 
 
Wiener Schnitzel aus dem Kalbsrücken 28,50 
in Butterschmalz ausgebacken  
mit Kartoffelsalat und Preiselbeeren 1, 2 
 
Medaillons vom Schweinefilet im Speckmantel 27,90 
mit Cognacrahmsoße und hausgemachten Spätzle 1, 2 



 

  

Vegan & vegetarisch 

Flammkuchen 13,80 
vegetarisch 
mit griechischem Flair, milde Peperoni und Weißkäse 1,2 
 
vegane Bowl 17,10 
orientalisches Linsencurry mit gelben Linsen, 
Basmatireis, Mangowürfeln und Frühlingszwiebeln 
 
Rieslingrisotto mit Blattspinat 19,50 
Gebratenen Champignons, Kirschtomaten und Parmesan 

- auch vegan möglich -  
 
Bowl mit cremiger Burrata 18,50 
mit Bratkartoffeln und Rohkostsalaten 1 
 
Salatteller 17,50 
mit badischen Gemüsemaultaschen 2 
 
 



 

  

Beilagen 

Portion rustikales Pfannengemüse 4,90 
 
Portion hausgemachte Spätzle 4,90 
 
Portion Pommes Frites 4,30 
 
Portion Kartoffelkroketten 4,30 
 
Portion Kartoffelwedges 4,30 
 
Portion frisches Bauernbrot 2 1,70 
 
Portion Bratensoße 2,10 
 
Pfefferrahmsoße 2,80 
 
Kräuterbutter 1,70 
 



 
Desserts 

Crème brûlée 1,2 8,70 
mit Sorbet von Waldfrüchten 
 
kleines hausgemachtes Schokoladenmousse 5,90 
mit einer Tasse Espresso 1,2 
 
Kugel Vanilleeis 5,90 
mit einer Tasse Espresso 1,2 

Umbestellungen verursachen großen Aufwand in der Küche.  
Wir bitten um Ihr Verständnis, dass in der Regel keine Umbestellungen 

möglich sind. Im Falle einer Umbestellung werden 1,50 € berechnet. 

Alle Preise in Euro inkl. Bedienung und gesetzlicher Mehrwertsteuer. Für den Fall,  
dass Sie unter Nahrungsmittelallergien leiden, wenden Sie sich bitte an unser Personal.  

 
Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff(en), 2 mit Konservierungsstoff(en), 3 mit Antioxidationsmittel(n),  
4 mit Geschmacksverstärker(n), 5 mit Schwefeloxid, 6 mit Schwärzungsmittel, 7 mit Phosphat,  

8 mit Milcheiweiß, 9 koffeinhaltig, 10 chininhaltig, 11 gewachst, 12 mit Taurin, 13 enthält eine Phenylalaninquelle 
Weine enthalten Sulfite 

 
Wohlfühlhotel zur Grässelmühle, Inh.: Tanja Schäfer, Sasbachwaldener Straße 64, 77880 Obersasbach 


